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SARTEN ELECTRICA VOLCABLE MANUAL

Sartén con estructura autoportante de acero inox
AISI304, espesor plano 20/10 mm. Cuba de acero
AISI304 espesor 20/10 completamente redondeada.
Fondo de acero AlISI304 espesor 10 mm. SISTEMA
COOKING PRO. Calentamiento por resistencias
acorazadas integradas en la cuba. Control temperatura
por termostato 60-300°C, termostato de seguridad.
Elevacion manual de la cuba. Predisposicion para el

control a distancia de los picos de potencia. }
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Alimentacion electricidad Cantidad cubas 1
Control Energia Predisposicion para el controla  Espesor encimera 2 mm
distancia de los picos de
potencia
Lavantamiento cuba manual Litros cada cuba 85

Caracteristicas funcionales

Maquina multiespecialista apta para cocer salsas, guisos, mantecados y cocciones con capa de aceite.
Perfil de canalizacién de los liquidos hacia la parte frontal de la cuba para optimizar la operacién de vaciado.
- Cuba con bordes elevados para evitar goteos en el exterior.
Inmision agua directamente en la cuba controlada por boton estable en la parte frontal de la maquina.
- Tamafio de la cuba 71x61x20,5 cm; capacidad util cuba 55 It; maxima 85 It.

- COOKING-PRO garantiza grandes prestaciones, excepcional uniformidad de coccién, recuperacion de la temperatura instantanea

para obtener resultados continuos y un ahorro de energia de hasta el 20%. Las resistencias electricacs estan intagradas en un
material innovador mdltiestrato que asegura una rapida subita de la temperatura, una grande eficiencia en la transferencia de

calor, estabilidad de la temperatura y eficienzia energética.
- Temperatura de ejercicio: 60-300°C.
Elevacion manual de la cuba con volante.
Potencia especifica util: 185 W/It
Mandos ergonémicos de metal con proteccion de goma contra las filtraciones de agua.

- Aparato predispuesto para instalacion en apoyo en el pavimento sobre pies; a través de accesorios especiales con voladizo

sobre barra de soport, sobre bastidor plurimodular.

Caracteristicas constructivas

Plano de trabajo de acero inox AISI 304 espesor 20/10 con acabado Scotch Brite.
Paneles externos en acero inoxidable, consola con paneles laterales en acero AlSI 304, acabado Scotch Brite.
- Sistema de yuxtaposicion de los planos muy rigido y preciso que garantiza maxima calidad e higiene.

- Cuba de carpinteria con angulos de conéxion méas redondeados y soldaduras estancas; acabado satinado en el interior y acabado

de chorro en el borde superior.
Fondo radiante de la cuba en acero inox AlSI 304 de 10 mm de espesor.
Bisagra profesional de alta resistencia de un cuerpo unico con doble muelle de la precarga ajustable.

Peto posterior redondeado en la encimera h = 4 cm, con chimenea incorporada por la descarga del calor, mascara extraible de

hierro fundido esmaltado.

Patas regulables para suelo en acero inox AlSI 304, equipados de suela anti-rayado en material plastico aislante. Los pies se

suministran a una altura fija de 15 cm. Extension del pie 5 cm (altura minima / altura maxima: 87,5/ 92,5 cm).
El mantenimiento de los componentes internos no requiere mover el aparato.

Equipamiento de seguridad y aprobaciones
- Termostato de deteccion de doble limitador de temperatura.
- Aprobaciones CE en relacion con todas las directivas y reglamentos vigentes.

El producto es conforme al reglamento CE 1935/2004 y a la PM del 21/03/1973 (Materiales y Objetos destinados a entrar en

Contacto con los Alimentos).
- Aprobacién a la norma europea EN 1672-2 Disefio Higiénico.
- Grado de proteccién IPX5.
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Opcional y Accesorios
- Chimenea de descarga humos alta.

Datos técnicos

Voltaje 400V 3N~/ 230V 3~/50+60 Hz  Peso neto
Peso bruto 170 kg Potencia electrica
Dimenesiones 80x92x90 cm Embalaje
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160 kg
10,2 kW

86x102x131 cm
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