
ELEMENTO NEUTRO PREPARADO PARA
SOSTENER HORNO PRACTICO

Elemento neutro con estructura autoportante de acero
inox AISI304, espesor plano 20/10 mm. Preparado para
apilar el horno PRACTICO mod.TT623/R - TT61/R -
TT101/R. Tablero equipado con marco fijado sobre
guías telescópicas de acero inoxidable, fijado a la
fachada exterior, completo con bandeja de policarbonato
GN 1/1 h 65 mm. Compartimento inferior cerrado por
puertas batientes y separado por la pared; Útil para
alojar depósitos de detergente para horno y bastidor
portabandejas.

Espesor encimera 2 mm Instalación producto con base integrada

Características funcionales

· Elemento neutro diseñado para soportar un horno de la línea PRACTICO, mod. TT623/R/TT61/R/TT101/R.
· Sobre la encimera: orificios de paso para la conexión del horno, tanto para desagüe como para cargas (energía, agua y productos

químicos de lavado).
· Tablero equipado con marco fijado sobre guías telescópicas de acero inoxidable, fijado a la fachada exterior, completo con

bandeja de policarbonato GN 1/1 h 65 mm.
· Compartimento inferior cerrado por puertas batientes y separado por la pared; Útil para alojar 2 depósitos de detergente para

horno y bastidor portabandejas.
· Aparato predispuesto para instalación en apoyo en el pavimento sobre pies;  a través de accesorios especiales sobre bastidor

plurimodular.
· Limitaciones de instalación: según lo indicado por el fabricante según las indicaciones proporcionadas en la documentación

comercial.

Características constructivas

· Plano de trabajo de acero inox AISI 304 espesor 20/10  con acabado Scotch Brite. 
· Panel de mandos en acero inox AISI 304, espesor 12/10 mm, con acabado Scotch Brite. Paneles laterales en acero inox AISI

304, panel posterior en acero inox.
· Sistema de yuxtaposición de los planos muy rígido y preciso que garantiza máxima calidad e higiene.
· Peto posterior redondeado en la encimera h = 4 cm.
· Puertas batientes, contrachapadas, realizadas en acero inox AISI 304, agarre obtenido por embutición de la chapa,

completamente limpiable.
· Compartimento inferior: separado en dos zonas por un panel, útil para alojar 2 depósitos de detergente para horno y estructura

portabandejas.
· Acceso a todos los componentes funcionales desde el compartimento frontal o bien el panel de mandos.
· Patas regulables para suelo en acero inox AISI 304, equipados de suela anti-rayado en material plastico aislante. Los pies se

suministran a una altura fija de 15 cm. Extensión del pie 5 cm (altura mínima / altura máxima: 87,5 / 92,5 cm).

Equipamiento de seguridad y aprobaciones
· Aprobación a la norma europea EN 1672-2 Diseño Higiénico.
· El producto es conforme al reglamento CE 1935/2004 y a la PM del 21/03/1973 (Materiales y Objetos destinados a entrar en

Contacto con los Alimentos).

Equipamiento de serie
· Cubeta GN 1/1 en policarbonato h= 65 mm.

Opcional y Accesorios
· Estructura porta bandejas - 5 x GN 1/1 h 40mm

Datos técnicos

Dimenesiones 60x72x90 cm
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