PRD111M

MESA REFRIGERADA -2°C + +10°C
PROFUNDIDAD 70 CM GN 1/1 SIN MOTOR
CON PLANO

Mesa refrigerada realizada con estructura monobloque
interna y externa en acero inox AlSI 304. Preparada
para funcionar con un grupo motor remoto.
Descongelacion eléctrica y evaporacion automatica del
condensado. Panel de control con termometro-
termostato tactil, puerto de comunicacion RS485,
sefializacion de alarmas HACCP. Encimera de trabajo
de un frente en acero inoxidable AISI 304. 3 puertas.
Conectable con accesorio a través de red Ethernet al
portal APO.LINK para control remoto.
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Capacidad bruta, It 416 Capacidad util total, It

Clase climatica 5 (+40°C, 40% R.H.)

Clase eficiencia energética

Encimera de trabajo h 54mm sin peto posterior LWA dB(A)
Para uso intensivo Este aparato esta destinado a Potencia frigorifica -10°C
utilizarse a una temperatura w

ambiente de hasta 40 °C

Refrigerante/GWP R134a/1430 Temperatura
funcionamiento

277

producto excluido de la etiqueta
energética europea,
Reglamento EU 2015/1094

50

486

-2/+10°C

Caracteristicas funcionales

- Encimera de trabajo de un frente.
- Compartimento refrigerado apto para recipientes GN 1/1.

- Equipamiento de compartimentos refrigerados: 3 compartimentos con puerta.

- Temperatura de funcionamiento: -2 / +10 °C.

- Panel de control con termometro-termostato tactil, puerto de comunicacién RS485, sefializacion acustica y visual de alarmas
HACCP: alta y baja temperatura, apagon, rotura de sondas. Conectable con un accesorio, a través de la red Ethernet, al portal
APO.LINK para el control en tiempo real, la exportacién y visualizacién de datos HACCP, el historial y los indicadores de proceso.

- Para compartimentos con puertas, rejillas de acero inoxidable AlSI 304 para soporte de rejillas/bandejas, faciimente extraibles.
Posiciones: 5 recipientes GN 1/1 de 65 mm de altura, paso variable (compatible con cajones FlexSpace).

- Panel deflector para una distribucién correcta del aire.

- Refrigeracion ventilada, sistema de circulacion de aire en «U» que garantiza la maxima fiabilidad del grupo motor.

- Compartimento técnico situado a la derecha.

- Conectable con accesorio mediante red Ethernet al portal APO.LINK para el control remoto, la exportacion y visualizacién de

datos y los indicadores de proceso.

- Instalaciones permitidas: sobre pies, sobre ruedas, sobre base moévil o en mamposteria.
- Patas de acero inoxidable, regulables en altura de 100 a 150 mm. Altura de la mesas con patas ajustadas a 100 mm: 864 mm;

altura de la mesas con patas ajustadas a 150 mm: 914 mm.

Caracteristicas constructivas

- Estructura monobloco de acero inoxidable AISI 304, fondo con angulos internos redondeados, sistema de aislamiento de espuma
de poliuretano sin CFC, espesor del aislamiento 60 mm. Puerta, laterales y salpicadero satinados, acabado Scotch-Brite.
- Encimera de 5,4 cm de altura en acero inoxidable AISI 304, grosor 12/10 mm; estructura con panel hidréfugo e ignifugo para

garantizar robustez y aislamiento acustico.

- Preparado para funcionar con un grupo motor remoto que funciona con R134a, valvula solenoide suministrada de serie. No
suministrados: tuberias de cobre, cables eléctricos para la conexion al grupo motor.

- Evaporador con tratamiento anticorrosion.
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Descongelacion eléctrica y evaporacion automatica del condensado.

Puertas fabricada en acero inoxidable AISI 304, autocierre con bloqueo a 95°, reversible en obra con accesorio, manija integrada.

- Junta Triple Action en puertas y cajones: mejor aislamiento y sellado térmico, magnética facilmente reemplazable.

- Clase climatica: 5 (temperatura ambiente +40 °C, humedad relativa 40 %).
Nivel de ruido: 50 dbA.

Equipamiento de serie

Dotacion cada compartimento con puerta: n. 1 rejilla plastificada GN 1/1 y pareja de guias en acero inox AlSI 304.

Patas en acero inox AlSI 304.

Opcional y Accesorios
- Grupo motor
Pares de guias
Rejillas plastificadas
Rejilla de conexion
- Cerradura para puerta
- Cajones o kits de cajones
- Cajones o kits de cajones FlexSpace
Ruedas
Dispositivo para la conexién al portal APO.LINK para el control remoto

Datos técnicos

Voltaje 220V/230V/240V 1N~/ 50+60 Peso neto

Hz
Peso bruto 137 kg Potencia electrica
Dimenesiones 160x70x90 cm Embalaje
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